
Menú de Nadal
2 0 2 6

S N A C K S  D E  B E N V I N G U D A

Cotna emporitana
Oliva de Can Xillu
La Gilda del Molí

M O S S E G A D E S

Croqueta cremosa de rostit amb anguila fumada i salsa périgourdine
Torrades d'anxoves de l'Escala amb recuit i tòfona

Gotet de bullabessa amb broqueta de peix i marisc

P E R  C O M P A RT I R

Pernil Ibèric Joselito amb pa amb tomàquet
Foie empordanès amb poma de Girona, reducció de PX i oli de vainilla

Caneló de pularda rostida a la catalana
Trencadissa de tàrtar de tonyina de l'Escala amb ous del galliner i ceba confitada

P L A T  P R I N C I P A L
A  E S C O L L I R  O  M I TG E S  R A C I O N S  D E  C A D A  O P C I Ó

Filet de vedella a la broche amb salsa périgourdine i guarnició
Peix de la llotja de Llançà a la donostiarra

P O S T R E S

Tatin de poma de l'Empordà
Neules, torrons i polvorons

«Els sabors de casa, la tradició del Nadal i
el producte de l'Empordà, a la vostra taula.»

J O R D I  J A C A S  ·  X E F

92 €
IVA inc lòs  ·  begudes  no  inc loses


